TAPES

Torrada de pa amb tomaquet i oli d’oliva verge (6 unitats)
Torradetes amb tomaquet i anxoves de Roses (4 unitats)
Salmé marinat (amb pa de vidre, oli d'anet i mantega)

Patates fregides

Patates braves

Pebrots del Padré

Flors de carxofa confitades amb pernil ibéric (i crumble d'olives)
Musclos al vapor

Musclos a la marinera o a I'all

Peixet fregit (Sonso)

Xipirons a I'andalusa

Calamars a laromana

Gambetes vermelles saltejades

Tallines a I'all

Navalles a la planxa

Bunyols de bacalla amb melmelada de tomaquet
Croquetes de xipirons en la seva tinta (5 unitats)
Croquetes de pernil ibéric (5 unitats)

Croquetes de ceps (5 unitats)

ENTRANTS
Amanida de I'hort

Enciam, ceba, cogombre, tomaquet, pebrot vermell, pebrot verd, olives i blat de moro

Amanida de burrata i pesto
Tomaquet, formatge burrata, salsa pesto i crumble d'olives

Amanida tebia de formatge de cabra
Enciam, formatge de cabra, ceba cruixent, coulis de mango i llavors

Tartar de tonyina
Tonyina, alvocat, arros, olivada de kalamata , salsa brava, soja i sesam torrat.

Sopa de peix o0 gaspatxo (segons temporada)
Espardenya

420€ ©
12,10€ ©©
10,00€ Cc0©
520€
8,20€ O
7,50 €
1650€ ©
9,50€ ©
11,20€ ©
2190€ 00
1450€ 00
1350€ © 0
1450€ ©
24,00€ O
1350€ ©
10,20€ ©0O
1290€ ©00
1190€ 60
1190€ 00

8,20 €

13,20€ 00
1090€ 00
1590€ ©©

10,70€ ©/©
1450€ ©©

Torrada de pa amb tomaquet de pagés amb danxoves, tonyina, escalivada, i olivada

Plat de pernil ibéric i pa torrat amb tomaquet

Cassoleta de formatge provolone gratinat al forn de brasa
Amb pa de vidre

18,50€ ©
1520€ 00

PAELLA | FIDEUADA A LA BRASA (min. 2 pers/preu per pers)

Paella de carxofa i formatge de cabra
Carxofes, xampinyons, ceba, pebrot vermell i verd i formatge de cabra

Paella mixta
Gamba, escamarla, sipia, musclos, costella de porc, pollastre i llonganissa

Paella marinera
Gamba, escamarla, sipia, musclos

Paella de gamba vermella
Gamba vermella, calamar, sipia i musclos (fumet de gamba vermella)

Arros negre
Gamba pelada, calamar, sipia, musclos i tinta de calamar

Arros caldés de llamantol
Llamantol, gamba pelada, calamar, sipia i musclos

Fideuada
Gamba pelada, calamar, sipia i musclos

PEIXOS

Suquet de peix i marisc (min. 2 pers/preu per pers)
Llobarro, llug, rap, calamar, gamba vermella, escamarlans i patata

Sarsuela de peix i marisc (min. 2 pers/preu per pers)
Llobarro, llug, rap, calamar, gamba vermella, escamarlans i musclos

Mariscada de llamantol (min. 2 pers/preu per pers)
Llamantol, vieira, navalles, gamba vermella, escamarlans, calamar i musclos

Parrillada de peix
Llobarro, llug, rap, calamar, gamba vermella, escamarlans i musclos

Turbot al forn de carbé
Verdures a la planxa i xips de patata fetes al moment

Llenguado al forn de carbé
Verdures i patates saltejades amb soja i arros blanc saltejat amb all i julivert

Llobarro a la planxa
Verdures i patates saltejades amb soja i arrds blanc saltejat amb all i julivert

Daurada a la planxa
Verdures i patates saltejades amb soja i arros blanc saltejat amb all i julivert

Calamars a la planxa
Verdures i patates saltejades amb soja i arros blanc saltejat amb all i julivert

Gambes vermelles a la planxa
Verdures i patates saltejades amb soja

CARNS

Entrecot de vedella a la brasa
Amb pebrots del Padro¢ i patates fregides

Secret de porc ibéric a la brasa
Amb pebrots del Padré i patates fregides

Pollastre vega ‘Heura’ al curri i anacards
Pebrot verd i vermell, pastanaga, ceba, llet de coco,
anacards, curri i arros blanc

Magret d’anec a la brasa
Xips de patata i moniato, amb reduccié de vinagre de cabernet sauvignon

Hamburguesa de vedella de Girona S'ESTROP

Enciam, tomaquet, ceba caramel-litzada, formatge de cabrai
reduccié de Pedro Ximénez amb patates fregides

Hamburguesa de vedella de Girona COMPLETA

Enciam, tomaquet, ceba caramel-litzada, formatge cheddar,
ou i bacé amb patates fregides

Hamburguesa VEGETARIANA
Hamburguesa vegetal d'Heura, enciam, tomaquet, ceba caramel-litzada,
alberginia i formatge de cabra amb patates fregides

Allioli o Brava

2290€ O
2190€ ©O©
2090€ OO
27,00€ O
2090€ ©
3500€ ©0O
2090€ 000

2450€ ©0

2450€ 000

3990€ O

2650 € OO0

36,00€ ©

36l00€ CO0O

1950 € 60

1950 € 00

21,10€ 80 ©

2500€ 600

2350 €

23,50 €

1470€ GO

18,50 €

1450€ 00

1650€ 000

14,30€ 000

1,00 €

Pal150 € - IVA inclos




